- TINAJA -

DE ZALEO

Sorte: 100% Syrah.
Winzer: Manolo Garcia Mancera.

Notizz Tinaja de Zaleo begeistert durch enorme
Fruchtreinheit mit wunderschén abgerundeten und
geschmeidigen Tanninen, einen Hauch von Kréutern und
Gewdlrzen und einen langen, sanften Abgang.

Das Weingut: Zaleo-Weine bringen das Terroir der
Extremadura zum Ausdruck. Sie gehoéren zur D.O. Ribera del
Guadiana und werden von Vifadoliva hergestellt, einer
zukunfts- und exportorientierten Genossenschaft mit Sitz in
Almendralejo, mitten im Herzen von Tierra de Barros, dem
wichtigsten Weinanbaugebiet der Extremadura. In unserem
hochmodernen Weinkeller kénnen wir das volle Potenzial
unserer Weinberge ausschoépfen. Fruchtschwerpunkt und
weiche Tannine vereinen sich zu Weinen, die vollmundig und
dennoch leicht sind.

Weinberg: 20 Jahre alte Reben aus dem Calamonte-Gebiet.

Weinherstellung: Die Mazeration erfolgt sieben Tage lang.
Temperaturkontrollierte  Garung  (22-24  °C)  in
Edelstahltanks. FUnf Monate lang in Tinaja-TongefdRen aus

; Tl NAJA ; der Extremadura gereift.

DE ZALEO
Passende Speisen: Traditionelle Eintdpfe und Aufldufe.

Serviertemperatur:14-18°C

Technische Daten:
Alkoholgehalt: 14%
Gesamtsduregehalt: 5.5 g/l
Restzucker: 1.8 g/l
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EXTREMADURA

Auszeichnungen:

- GroBes Gold der Frankfurt International Wine Trophy
- Mezquita-Goldmedaille, 94 Punkte

- Arabel-Goldmedaille

- Baco-Goldmedaille

- Silbermedaille des Concours International de Lyon

www.zaleo.es



